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Los termómetros digitales de alimentos y líquidos
son perfectos para utilizarlos en la industria

alimentaria al medir la temperatura de carnes, etc.
Tienen un uso universal en laboratorios y en
aquellas actividades en las que se necesita 
 tecnologías de calentamiento, ventilación y

refrigeración.
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TERMÓMETRO
DIGITAL 

TIPO PUNZÓN



Con botón de encendido y apagado para
ahorro de energía.
Respuesta rápida y manipuleo seguro.
Función almacenamiento de la última
medición.
Portable y de fácil transporte
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Rango de temperatura:
 -50ºC / +300ºC
 -58ºF / +572ºF
Sensor tipo aguja de acero inoxidable. De 12" o  
30 cm.
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Lectura de temperatura en 2 segundos.
Sonsa de acero inoxidable de 30 cm.
Pantalla LCD de gran tamaño.
Apagado automático después de 10 minutos
para ahorro de energía.
Calidad profesional para el rendimiento y la
precisión.
Suministrado con el empaquetado barril para
proteger el sensor.
Batería AG13 de 1.5 v.
Peso: 75 g.
Tamaño: 24 cm * 2,3 cm * 2,3 cm.
Garantía de 01 año por empresa especializada
en equipos de medición.
Contiene:

     -Un termómetro TP101.
     -Una batería tipo AG13 de 1.5 v.
     -Un estuche de protección. 
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